
BEVERAGE MENÚ
SIGNATURE COCKTAILS

Rockefeller 5th avenue 12.00 
(Brandy, Lychee, Flor 
de Jamaica y dry vermouth)  

New York, New York 12.00 
(Bourbon, sirope de agave,
aquafaba,hibiscus)  

Rompecorazones 12.00
Mezcal, zumo de limón, 
de naranja y de arandanos  

Billionaire Margarita 14.00 
(Tequila premium, Grand 
Marnier,sirope de especias)  

CLASSICS

Margarita  12.00 

Moscow Mule         12.00

Aperol Spritz           12.00 

Martini     12.00 

Negroni            10.00 

Old Fashioned      10.00 

Mojito   12.00

Piña Colada         10.00 

Whisky Sour       10.00 

Gin Tonic  12.00 
(Hibiscus,frutos rojos, pepino, 
naranja,toronja, especias)  

COGNAC

Hennessy White  12.00  150.00

Hennessy VSOP   15.00   187.00

VODKA

Grey Goose 9.00 90.00

Absolut 7.00 75.00

Smirnoff 5.00 45.00

WHISKY

Buchanan's   12.00  120.00
12 años
Buchanan's   15.00  240.00
18 años

Jack Daniel's   9.00  90.00

Woodford  10.00  110.00
Reserve

Monkey Shoulder     9.00  90.00

Macallan Double     21.00 273.00 
Cask 12 años

JW (Black Label)     10.00  100.00

Old Parr 12 años     9.00  95.00

Old Parr 18 años   12.00  200.00

Chivas Regal 12.00  130.00

RUM

Zacapa 23 años 15.00 130.00

Abuelo 7 años  8.00  85.00

Abuelo 12 años    12.00  120.00

Diplomático  10.00  110.00
Reserva Exclusiva 

Santa Teresa  12.00  120.00
1796  

Bacardí     6.00 45.00
Carta Blanca                       

Seco Herrerano      5.00    24.00

Antioqueño Tapa Roja         45.00

GIN

Tanqueray 8.00  85.00

Hendrick's.        10.00  100.00

Bombay Sapphire 8.00    85.00 

London 10.00   100.00

Beefeater 9.00     80.00 

TEQUILA

Maestro Dobel        12.00  130.00
Diamante 

Jose Cuervo Silver 10.00 60.00

Jose Cuervo          10.00  60.00
Reposado

Don Julio 70 15.00  210.00 

MEZCAL

Rompe Corazón 12.00  130.00
  

BEERS

Experiencia Rockefeller 8.00

Poretti Draft  4.00

Corona 5.00 

Stella Artois 5.00 

Panamá  3.00 

Balboa 3.00 

DIGESTIVOS

Licor 43  9.00

Sambuca 8.00

Limoncello  8.00

JUGOS, SODAS Y AGUAS

Limonada de hierba buena 5.00 

Limonada de coco 5.00

Jugos naturales 5.00

Sodas 2.50

Agua San Pellegrino 3.50

Agua Bambito 2.50



BEVERAGE MENÚ

RED WINE

ITALIA       

Fuori Porta  6.00  35.00 
Sangiovese

CHILE              

La Junta Malbec           35.00

La Junta Pinot Noir    40.00

ARGENTINA

Trivento Reserva                      35.00  
Cabernet Malbec   

El Grán Enemigo   180.00
Cabernet Franc  
Cabernet Sauvignon 
Petit Verdot Malbec     

El Enemigo Malbec      65.00

Catena Malbec   40.00

ESPAÑA

Joaquín Rebolledo    45.00
Mencía 2018   

Ramón Bilbao Crianza    85.00
Reserva

WHITE WINE

ESPAÑA

Santiago Ruiz  Albariño        45.00
   
ITALIA               

Le Rime   8.00     35.00
Pinot Grigio

CHILE               

La Junta     35.00
Chardonnay

USA

Robert Mondavi   35.00
Chardonnay              

ESPUMOSOS

Bellini Santero   35.99
Italiano

Riccadona  8.00    38.00

Contefosco Brut  21.99
 
CHAMPAGNE

FRANCE           
Moet & Chandon                  225.00
Imperial Brut



MENÚ

COFFEE 

Cappuccino Red Velvet 6.00 
Cappuccino Malvavisco 5.00 
Irish Cream 5.00 
Macadamia con 6.00
Chocolate Blanco 
CocoLatte 6.00 
Cappuccino  4.00 
Latte  3.50 
Latte vainilla 4.00 
Mokaccino 5.00 
Espresso 3.00 
Espresso Doble 4.00 
Macchiato 3.25 
Americano 4.00 
Espresso Cortado 3.50
Experiencia Café Geisha      12.50 
Filtrado Pacamara 10.50 
 

FRAPPE

Chocolate  6.00 
Malvavisco  6.00 
Vainilla  6.00 
Red velvet 6.00
Frappe Chai 6.00

 
TÉ

Té Chai Latte  4.50 
Té Matcha  4.50
(Blue y Green)
Infusiones   Frutales  4.50 

CAFÉ CON LICOR

Carajillo  10.00
Cappuccino con Baileys 7.00

Brunch
Rockefeller

Menu
in English

Su opinión
del servicio

ADICIONALES 

Arroz    5.00
Papas Trufadas  6.00
Mézclum Fresco       5.00 
Patacón 5.00

POSTRES 
Mama Llena 8.50

Torta Ancestral Panameña
Encostrada con Raspadura 

Cheesecake de temporada 8.50
Cheesecake con base de frutas frescas 

de temporada



Lorem ipsum

MENÚ
ENTRADAS

Croquetas de Temporada
12.00 para 2 personas

5 Croquetas de Champiñones o de 
Corvina, Acompañado con 

Cremoso de Yuca, MayoTrufado, y 
Sauce Mongolian

Mac and cheese pulled Pork
12.50 para 2 personas

Macarrones Cremosos con Pulled a 
Pork en Salsa B.B.Q Ahumada, 

Panko Crocante y Queso 
Madurado Gratinado

Brochetas de Pollo Rostizado
12.50 para 2 personas 

Pechuga de  Pollo Rostizada, 
Vegetales Frescos, Chips de Bacon 

Crocante, Korean Sauce Hot, 
Papas de la casa

Ceviche de Chicharrón
16.00 para 2 personas 

Salsa de Pimentón y Chombo 
Dulce, con Panceta y Chicharrón, 
Infusión Acido Picante, Cebolletas 

Frescas, Salsa de Pimentón 
Ahumado

Pulpo Confitado
& Cremoso de Yuca

17.50 para 2 personas
Pulpo Rostizado, Cremoso de Yuca, 

Chimichurri de Hierbas Frescas

Ceviche Panameño
17.00 para 2 personas

Ceviche fresco de corvina con 
mezcla de cebollas , cilantro fresco, 

limón y los secretos del chef con 
moneditas de plátano

Ceviche Frito 17.00
para 2 personas

Corvina apanada, zumo de limón 
fresco, ají chombo, tomate , 

cebolla y cilantro fresco.

Queso Camembert
& Miel de Maracuyá

14.50 para 2 personas
Queso Madurado

y Miel Fresca de Maracuyá

Tabla Quesos y Jamones
al estilo Rockefeller

21.00 para 3 personas
Maridaje perfecto para un buen vino  

Hojaldres al
Estilo Panameño 12.00

2 Hojaldres grandes montada con 
carne mezclada, queso americano, 

pico de gallo y limón asado

Empanadas de Chorizo
(3 unidades)

9.50 para 2 personas 
Empanadas Horneadas rellenas de 

Chorizo Artesanal Panameño, 
Salsa Chombo Pink y Chimichurri

  
Papas Bravas Rockefeller 

16.00 para 2 personas
Papas Cascos Crocantes y 
Gratinadas con Carne a la 
Boloñesa, Spicy Hot Sauce 

Wings and Whisky 
6 unid. 10.99 / 12 unid.18.99
Alitas Crocantes Glaseadas a su 

gusto en Salsa de Whisky, 
Kentucky, salsa Búfalo

Trío Burger
18.00 para 2 personas

Trio Petit Burgers de Res, Mix de 
Quesos Madurados Derretidos, 

Salsa De Mayo Trufada

ENSALADAS Y
OPCIONES VEGANAS 

Crema de Temporada
8.00

Ensalada Ecléctica
12.00 Sencilla

15.00 con Proteína
(Salmón o Pollo)

Mezclum de la Huerta Fresca, 
Quinoa Crocante, Vinagreta de 
Miel y Trufa, Vegetales Brunoise 

Rostizados, Crotones, proteína de 
su preferencia  

PLATOS FUERTES 

Tropical arroz ROCKEFELLER 15.00
Arroz con coco ahumado, 

vegetales salteados, hongos, 
zanahoria, brocoli, pimentones, 
plátano maduro, toping cronchi 

chicharrón, salsa de cilantro

Langostinos con Patacones 21.00
Langostinos  frescos salteados al 
ajillo, patacones, brotes frescos, 

limón asado

Filete de Corvina
en Salsa Cítrica 22.00

Corvina Fresca con Salsa de Frutos 
Amarillos, Risotto de Pimientos

Salmón Hindú 24.00
Salmon Rostizado y Aromatizado 
con Hierbas de Azotea, Cremoso 

de Especias Hindú y Leche de 
Coco, Acompañado 
de Arroz con Coco

Asado para compartir 28.00 
Parrillada Mixta, Carne, Pechuga 
de Pollo, Chorizo Tableño, Papas 

Casco, Yuca Frita, Plátano en 
Tentación, Macarrones con Queso

Entraña 35.00
12 onzas de Corte Importado 

acompañado
de Papa Rostizada Trufada

Pollo Rostizado 17.00
Pechuga de Pollo al Horno, 

Acompañada de Papas Rostizadas 

Pasta steak and Cheese 14.00 
Pasta larga Mezclada con Bife 

ancho deshilachado, Emulsión de 
Queso Parmigiano y pecorino, 

hierbas frescas

Smash Burger Rockefeller 
12.99

Pan tipo brioche, Doble Carne de 
res, relish de bacon y chorizo 

tableño, queso americano, salsa 
smoke korean, rugula y vegetales 
frescos, acompañada de Papas de 

la Casa

Club Sandwich
Rockefeller 15.99

Pan Artesanal, Relleno de Chorizo 
Artesanal, Huevos fritos, Jamón, 
Lechuga Fresca, Salsa Monique y 

Papas francesas

MENÚ NIÑOS

Chicken Tenders
& Papas Francesas 10.50
Mini Pollo Apanados y Papas 

Francesas
 

Tequeños 8.00
6 unidades


